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Datos técnicos

D.O.: Ribera del Duero
Produccién: 1.7017 botellas 0,75L
Grado alcohdlico: 15% vol.
Acidez: 4,62 G/| (tartarico)
Azucar residual: 1,6 g/l

pH: 3,63

Elaboracién
Crianza: 18 meses en barricas de roble franceés de segundo uso

Proceso: Vendimia manual en cajas de 11 kg. Doble mesa de
seleccion de racimos y grano, despalillado (no estrujado)
y encubado en deps de inox 1.1000 L. Maceracion en
frio (a 10°C) Fermentacion en barricas de segundo uso.
Toda la elaboracion, vendimia, trasiegos, embotellado se
realiza siguiendo el calendario biodinamico.
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Nota de cata

Color cereza picota. Vino intenso e increiblemente

complejo. Mezcla de aromas y sabores de frutos del bosque, rojos
I;% y negros, maduros, combinados con notas balsamicas de regaliz

negro y notas de almendras amargas. En boca es elegante vy

sedoso, largo, desarrollando un gran final largo y persistente.

Vinedo
| 5 IDoaalgpo De Arauma
Suelo: Suelo arenoso vy franco-arenoso de 1,2m de profundidad ‘ L'WQ\ DEL ALMENDRO
hasta la roca caliza. Rasiua oot Dysio -

Altitud: Ladera orientacion norte a 940 metros

SINGLE VINEYARE:
IEARIS THEL ALMENTNAC - VALLE DE ATWUTA S 1 HA

Superficie: 1,39Na distribuidas en 19 micro-parcelas e

B

Edad media: Pie franco de 140 anos.

Clima: Continental extremo con rasgos mediterraneos.
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